
Découvrez Malte à travers sa cuisine, un délicieux mélange d’influences méditerranéennes,
d’artisanat local et d’un héritage séculaire. Confortablement installés dans une voiture privée avec
chauffeur et accompagnés de votre guide privé, vous pourrez déguster une cuisine raffinée dans
les anciens bastions de Mdina et participer à des expériences pratiques dans les cuisines des
villages et les caves familiales. Ce voyage vous dévoilera le caractère authentique de l’île, une
saveur à la fois.  En chemin, explorez la culture et l’histoire qui se cachent derrière les ingrédients les
plus appréciés de Malte — du miel doré et de l’huile d’olive aux pastizzi fraîchement cuits et aux
vins locaux — et rencontrez les artisans passionnés qui perpétuent ces traditions. Pour compléter
votre séjour, choisissez parmi trois superbes hôtels adaptés à différents styles de voyage :

Sliema, connue pour ses vues sur le front de mer et sa promenade commerçante animée.
St. Julian’s, idéale pour ceux qui recherchent une atmosphère dynamique et une excellente
cuisine.
La Valette, capitale classée au patrimoine mondial de l’UNESCO, riche en histoire, en élégance
et en trésors culturels.

LE MONDE. VOTRE VOYAGE. VOTRE VISION

SAVEURS CULINAIRES DE MALTE
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6 JOURS / 5 NUITS

JOUR 1 : ARRIVÉE À MALTE 
À votre arrivée à l'aéroport international de Malte, transfert
en voiture privée vers l'hôtel de votre choix. Reste de la
journée libre pour vous détendre. En début de soirée, votre
guide vous accompagnera pour une promenade
enchanteresse à travers Mdina, l'ancienne capitale de
Malte, où les rues étroites et l'architecture séculaire créent
une atmosphère inoubliable. La soirée se poursuivra par un
souper raffiné au De Mondion, l'un des premiers
restaurants étoilés Michelin de Malte. Situé dans un palais
du XVIe siècle au sommet des bastions historiques de
Mdina, le restaurant allie une cuisine élégante à une vue
panoramique imprenable sur les îles maltaises — un début
parfait pour votre voyage à Malte. 

Nuit à Malte



JOUR 3 : DE LA CUISINE À LA CAVE : UNE
AVENTURE CULINAIRE MALTAISE 
Plongez-vous dans les saveurs et les traditions de la
Malte rurale en participant à un atelier pratique de
fabrication de pastizzi chez Marilu, dans le village de
Siggiewi. Sous la direction de l'équipe du restaurant,
apprenez à préparer ces pâtisseries maltaises
emblématiques à l'aide de techniques ancestrales,
puis dégustez votre création sous forme de dîner
léger (en anglais). Après votre atelier culinaire, le
voyage se poursuit à Ta' Betta, un domaine viticole
familial niché au milieu de vignobles vallonnés.
Profitez d'une dégustation de vins maltais artisanaux,
accompagnée des commentaires des vignerons sur
les cépages locaux et les méthodes de production.
Cette expérience combine gastronomie, culture et
communauté, offrant un aperçu authentique et
délicieux du patrimoine maltais. 
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JOUR 2 :  JOURNÉE COMPLÈTE À LA VALETTE /
HISTOIRES ET SAVEURS 
Découvrez l'histoire de la capitale maltaise lors d'une
visite guidée à pied à travers les rues élégantes et les
monuments historiques de La Valette. Le voyage
commence par The Malta Experience, un spectacle
audiovisuel captivant qui fait revivre l'histoire riche et
mouvementée des îles. Continuez vers la Casa Rocca
Piccola, un palais du XVIe siècle qui appartient toujours à
l'une des familles nobles de Malte. Cette résidence
magnifiquement préservée offre un aperçu fascinant de
cinq siècles de vie aristocratique maltaise. Explorez les
salles élégantes, les collections familiales et les abris
souterrains cachés qui révèlent la riche histoire et le
caractère de la maison. La visite s'arrête ensuite au
célèbre Café Cordina, où vous pourrez déguster un
menu de collations maltaises dans l'un des cadres les
plus appréciés de La Valette. L'après-midi se poursuit par
une visite de la co-cathédrale Saint-Jean, un trésor
baroque célèbre pour ses intérieurs dorés et son chef-
d'œuvre du Caravage, avant de se terminer par une
dégustation traditionnelle de café et de chocolat maltais. 

Nuit à Malte
JOUR 4 :  JOURNÉE COMPLÈTE À GOZO
Gozo est l'île sœur de Malte, située à seulement 20
minutes en ferry du continent. C'est une île où le
temps s'est arrêté et où les traditions et les coutumes
font toujours partie de la vie quotidienne des
habitants. Aujourd'hui, vous visiterez les sites
suivants :  Les temples de Ggantija – le seul site
préhistorique majeur de Gozo, et l'un des sites
préhistoriques les plus anciens et les mieux préservés
au monde !  Cittadella – une ancienne ville fortifiée
de Gozo.  Une boulangerie locale – pause pour une
collation en milieu de matinée.  Les marais salants de
Xwejni – visitez les marais salants de Xwejni à Gozo
et rencontrez l'un des membres de la famille qui
vous expliquera le processus de récolte du sel. Le
dîner sera servi dans un restaurant local.

Nuit à Malte

Nuit à Malte
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JOUR 5 :  JOURNÉE COMPLÈTE / À LA
DÉCOUVERTE DE L'OR LIQUIDE DE MALTE 
L'expérience d'aujourd'hui célèbre deux des cadeaux les
plus précieux que la nature ait offerts à Malte : le miel et
l'huile d'olive. Le nom même de l'île est ancré dans la
douceur : les Grecs anciens l'appelaient Melite, dérivé de
meli, qui signifie miel. Cette journée vous propose un
voyage sensoriel à travers le cœur rural de Malte, où se
mêlent traditions ancestrales et saveurs
méditerranéennes.
Le matin, rencontre avec Ray, un apiculteur local
passionné qui exerce son métier depuis plus de dix ans.
Après une brève introduction à l'art de l'apiculture,
enfilez votre équipement de protection et observez le
monde fascinant à l'intérieur des ruches, puis dégustez
le miel caractéristique de Malte. L'après-midi,
l'expérience se poursuit sous des oliviers centenaires, où
vous découvrirez les histoires et les traditions qui se
cachent derrière l'huile d'olive maltaise et profiterez
d'une dégustation guidée de cet élixir riche et doré, un
hommage approprié à la générosité ensoleillée de l'île.

Nuit à Malte

JOUR 6: MALTE - DÉPART 
Transfert en voiture privée vers l'aéroport.



LE FORFAIT N’INCLUT PAS:

FORFAIT TERRESTRE 6 JOURS / 5 NUITS, PRIX PAR PERSONNE EN OCCUPATION DOUBLE

LE FORFAIT INCLUT:
Transfert en voiture privée aéroport-hôtel-aéroport
5 nuits en chambre double : The Waterfront Sliema 4* (vue
mer supérieure) ou La Falconeria Valletta 4* (grande chambre
double) ou Hilton Malta St.Julians 5* (chambre King Deluxe
avec jardin)
5 petits-déjeuners
Transfert à Mdina + visite nocturne (voiture standard).
Souper au De Mondion : menu dégustation 4 plats 
Dégustation de chocolats et de cafés 
Menu dégustation de snacks maltais  (avec un verre de soda
local ou une demi-bouteille d'eau) 
Atelier privé de fabrication de pastizzi 
Expérience privée de dégustation de vins : Comprend 3 vins,
un plateau de fromages internationaux, de la charcuterie
italienne, du pain chaud et de l'huile d'olive Ta' Betta. 
Visite privée d'une journée complète à Gozo
Visite d'une boulangerie à Gozo et collation
Dîner 3 plats à Gozo, comprenant une demi-bouteille de vin,
une demi-bouteille d'eau et un café
Activité apicole
Visite d'une oliveraie et dégustation

Les vols 
Repas et boissons, sauf mention contraire 
Excursions facultatives 
Les pourboires au personnel de l'hôtel, guides,
chauffeurs, etc.
Taxe de séjour à payer à l’hôtel: 5€ (sujet à
changement)
Dépenses personnelles

Supplément chambre individuelle sur demande

Les tarifs ont été publiés au moment de l’impression et peuvent changer à tout moment en raison des taux de change, de nouvelles promotions
ou de surcharges de carburant. Les prix annoncés sur notre site sont valides si vous achetez des services pendant une même session. Si vous
vous déconnectez de notre site, les prix pourraient être différents à votre prochaine session. 
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DÉPART QUOTIDIEN 2026
15 février - 31 mars 2026 

1 avril - 30 juin 2026

1 juillet - 30 septembre 2026 

1 - 31 octobre 2026

5,399 $

5,749 $

5,899 $

5,799 $

SAVEURS CULINAIRES DE MALTE - 6 JOURS / 5 NUITS

THE WATERFRONT  4* LA FALCONERIA 4* HILTON MALTA 5*

5,599 $

5,899 $

5,949 $

5,949 $

5,599 $

5,899 $

5,899 $

5,949 $

Les tarifs ne sont valables que pour la période indiquée ; si le voyage chevauche deux périodes, le prix sera recalculé.


